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INTRODUCAO / OBJETIVO

As leveduras sao fungos que possuem ampla distribuicdo na natureza, sendo que em meis apresenta uma grande
biodiversidade. Dentre algumas espécies associadas a esses meis, destacam-se as leveduras do
género Starmerella, que sao descritas por produzir compostos com atividade antimicrobiana contra bactérias. Desta
forma, o objetivo deste trabalho foi avaliar a atividade antimicrobiana de leveduras do género Starmerella isoladas de
meis de abelha sem ferrao sobre bactérias.
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Figura 1. NUmero de isolados que foram capazes de inibir o crescimento de respectiva espécie de
bactéria.
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Figura 2. Halo de inibicdo de
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CONCLUSOES

Os dados mostram que leveduras do género Starmerella, possuem a capacidade de inibir o crescimento das bactérias
avaliadas, porém a origem do carater inibitorio ainda é desconhecida, podendo ser através da producao de
biossurfactantes e/ou atividade Killer.
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